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I- JUSTIFICATIVA

A atuacdo do Eng? Agrbnomo na drea de fruticultura é de grande importancia para o
desenvolvimento local e regional. Com isto, o conhecimento nas dreas de viticultura e enologia vém
a contribuir com o sucesso profissional do académico, bem como, contribuir para o fortalecimento
do setor produtivo na regido do Vale do Itajai e do Estado de Santa Catarina.

Il - EMENTA

Introducdo. Classificacdo e descricdo botanica da videira. Discriminacdo das espécies mais
importantes. Fatores edafoclimaticos. Implantacdo do vinhedo. Propagacdo; ciclo vegetativo da
planta; manejo do vinhedo. Doengas e pragas. Colheita. Manipulacdo e conservagdo pds-colheita.
Estudo da matéria-prima. Tecnologia de vinificagdo. Tratamento dos vinhos. Defeitos e alteragdes.
Estabelecimentos vinicolas. Legislacdo vinicola. Analises quimicas. Analogia de producdo na
viticultura, tecnologia em enologia e elaboracdo e execucdo de analises cromatograficas. Teste
laboratorial. Analise sensorial.

I1l- OBJETIVO GERAL

Fornecer aos académicos um entendimento para elaborar, executar, orientar, analisar e
avaliar projetos de desenvolvimento sustentdvel de sistemas de produgdo vitivinicola em escala
familiar e empresarial. Desenvolver no aluno a habilidade de reconhecer as estruturas de tecnologia
de produgdo da uva e a confec¢do de produtos endlogos da uva. Fornecer ao aluno subsidios para a
implanta¢do de parreirais e processamento da uva. Capacitar os académicos para o planejamento,
elaboragdo e execugdo de projetos associados a cadeia produtiva da vitivinicultura.

IV- OBJETIVOS ESPECIFICOS
- Conhecer a importancia da Vitivinicultura para o Brasil, Santa Catarina e regido do Vale do Itajai;
- Conhecer as principais espécies de videiras recomendadas para o Estado de Santa Catarina e Vale
do Itajai;
- Conhecer os principais tipos de sistemas de conducgao de videiras recomendados para o Estado de
Santa Catarina;
- Dominar técnicas de manejo das principais espécies de videiras adaptadas para o Estado e regido
do Vale do Itajai.
- Dominar técnicas de implantacgdo de parreirais;
- Conhecer a legislacdo sobre vinificagao;

- Dominar Técnicas de vinificagao.

V- CONTEUDO PROGRAMATICO E METODOLOGIA

Més/ Carga- Metodologia
Unidade Conteudos horari
s a
I * Apresentacao da disciplina; 4 AED — aula expositiva




*Importancia da Vitivinicultura: dialogada
- Descrigcdo morfoldgica da videira; TG - trabalho em
-0 potencial de producdo de uvas e vinho; grupo
- O custo de producdo de uvas e vinho nos sistemas
convencionais e alternativos.
* Descricdo das espécies recomendadas para o Estado AED — aula expositiva
de Santa Catarina e Regido do Vale do Itajai: dialogada
Il - Viitis vinifera; 4 TG - trabalho em
- Vitis labrusca; grupo
*Fatores edofoclimaticos que afetam a producao.
*Propagacao dos vinhedos AED - aula expositiva
-Métodos vegetativos; dialogada
- Micropropagacao; TG - trabalho em
* Implantacdo dos vinhedos grupo
- Manejo quimico e fisico do solo;
- Preparo de covas;
1] . x 6
-Sistemas de conducdo;
a) Sistema Latado;
b)Sistema Manjedoura;
c)Sistema em espaldeira;
- Espacamento entre mudas recomendado para os
diferentes sistemas de conducao.
*Manejo produtivo AED — aula expositiva
- Tipos de podas dialogada
* Manejo Sanitario TG — trabalho em
v - Principais doencgas que acometem o vinhedo; 4 grupo
- Principais pragas que acometem o vinhedo;
-Controle convencional e alternativo das principais
pragas e doengas dos vinhedos.
* Colheita e pés-colheita AED — aula expositiva
- Determinacgao do ponto de colheita de uvas para dialogada
\Y consumo in natura e para vinificacao; 2 TG - trabalho em
- Parametros para estocagem; grupo
- Selecdo das frutas para vinificacdo.
* Legislacdo Vinicola AED - aula expositiva
dialogada
v 2 TG —trabalho em
grupo
* Tecnologias relacionadas a vinificagado AED - aula expositiva
VI -Analises do mosto; 3 dialogada
- Problemas na vinificagdo; TG —trabalho em
- Conservacao dos vinhos. grupo
VI- VIAGENS DE ESTUDO
Data Turma Local Justificativa
21/05/2014 | 92 fase EE S30 Joaquim - SC Orgio Estadual de maior

representacdo em pesquisas na area.

VII- AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo ocorrerd nas dimensdes individual e coletiva sendo continua por da participacdo

dos académicos durante o desenvolvimento das aulas.

O alcance dos objetivos previstos nas aulas tedricas e praticas serdo verificados por meio de:
1) 3 Provas tedricas, sendo uma de carater substitutivo;




A duas provas tedricas, apods a substituicdo de um conceito pela prova substitutiva, terdo o
mesmo peso na composi¢cdo da média final.
Datas previstas:
12 Avaliagdo — 182 aula
22 Avaliacdo — 302 aula
32 Avaliacdo - Substitutiva
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